VINALTURA

TINTO BAJIO

VEND TINTO SECO

TINTO BAJIiO
2019

FAMILIA:

Bajio

ORIGEN:
Valle de Colon, QRO.

VARIETAL:

Tempranillo, Merlot, Petit Syrah

FERMENTACION:

Tanques de acero inoxidable

ANEJAMIENTO:

12 meses en barrica de roble francés y americano,
minimo 6 meses de botella.

VISTA:

Capa de color media, con tonalidades rojo carmesi
con ribete color marrdn, alta limpidez y brillantez.

OLFATO:

Buena intensidad aromatica, destacando notas
especiadas y herbales tales como pimienta, canela,
eucalipto.

GUSTO:

Buena acidez, tanino sedoso y carnoso, con
agradable permanencia en boca.

MARIDAJE:

Gorditas de migajas y quesadillas con guisados.
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